Avda. El Salto 3485 Recoleta - Santiago - Chile - Tel. (56 2) 2411 7777 - Fax (56 2) 2411 7711
Parque Arauco ‘Pisa Disefio - Local 572 // Mall Plaza Vespucio - Local 368, 369
: Matl Costanera Center - Local 4140 - IR
: “Mall Marira Arauco - L ocal 1,2, 3,4 - Vifia del Mar S
Paicavi 2567 Concepcién - Chile - Tel. (56 41) 246 8170 - Fax (56 41) 246 8177

Avda’ Reducto 1135 Miraflores - Lima, Pert: - Tel. (51) (1) 242 2449 L

Servicio Técnico SAT - Tel. 600 411 7700

ADVERTENCIA

La instalacion del preducto deberd ser realizada solamente por instaladores
autorizados por la Superintendencia de Electricidad y Combustibles o por
personal del Servicio Técnico KC S.PA

Nuestra Empresa no se responsabiliza por los problemas que puedan ocurrir
come consecuencia del desconocimiento de las instrucciones contenidas en
aste manual.
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Estimado Cliente:
Gracias por elegir nuestros productos,

Esie arlefacto es facil de usar, Por favor
iea cuidadosamenteteste manual, antes
de instalar y utilizar su nueva encimera.
Las instrucciones contenidas en este
manual le ayudaran para una optima
instalacion, uso y cuidade de su encimera.

Podra ver que sus lineas simples y look
moderno armoniza perfectamente con la
decoracién de su cocina.

fambién contamos con una gama de
oroductos que embelleceran su cocina,
coms campanas, placas vitroceramicas y
hornos empotrados.

MNos esforzamos cada dia méas para asegurar
que nuestros productos puedan satisfacer
todos sus requerimientos. Nuestro
departamento de atencidn al cliente se
encuentra a su entera disposicién para
responder a todas sus preguntas y escuchar
sus sugerancias.

Por tavor complete la seccién de garantia
de este manual y conserve su boleta como
comprobante de compra. Guarde todos los
documentos/papeles relacionados con la
compra del producto,

Estamos comprometidos con entregarle
productos cada vez mas eficientes y faciles
de usar, amigables y respetuosos con el
medio ambiente, atractives y seguros.

KITCHEN CENTER 5.P.A.
Av. El Salto 3485, Recoleta, Santiago.

| ea atentamente este manual de instalacién
y uso antes de utilizar su nueva encimera.
Es importante que entienda todas las
funciones y controles antes de comenzar
a cocinar con ella.

Nunca olvide las advertencias de seguridad
indicadas, las cuales estan tituladas como:
NOTAS IMPORTANTES, SEGURIDAD Y
ADVERTENCIA.

Esta encimera estd disefiada para uso
doméstice y empotrado en la cubierta de
cocina.

La instalacién de la encimera de modo
distinto al indicado en este manual sera
de exclusiva respansabilidad del dusfio.

Antes de usar esta encimera, aseglrese
que ef envoltorio y las capas de proteccidn
hayan sido removidos con éxito. Para ayudar
a la proteccién del medio ambiente por
favor separe el material del embalaje y
eliminelo de acuerdo a las regulaciones
legales existentes en su pals.

Cualquier otra informacion acerca de la
efiminacién de residuos puede ser
consultada al departamento de Aseo y
Ornate de su Municipalidad.

Durante el primer usc, un olor extrafo
pusede presentarse por los residuos del
material de proteccion o humedad. Este
debe desaparecer luago de un corto periodo
de tiempo.

Esta encimera ha sido construida y
distribuida de acuerdo a las exigencias de
las siguientes normas ECC y Europeas:
CE Marking — 93/68 Low Voltage — 73/23
EMC — 89/336 Safety Standards — EN 60
335-1, EN 60 335-2-6

Esta encimera cumple con todas las normas
de seguridad Europeas actuales, sin
embargo queremos recaicar gue este
cumplimiento no evita el hecho que las
superficies se calienten durante la
operacin y que retengan el calor por un
periode de tiempo después de la operacion,

Por este motivo recomendamos que
mantenga a los bebés y a los nifios lejos
de este artefacto y que evite que lo toquen
en cualgquier momento.

3i estima necesario gue'los miembros mas
jévenes de la familia estén en la cocina,
por favor aseglrese que elios se encuentran
alejados de este artefactos y manténgalos
siempre bien supervisados,

También le recomendamos que tenga
especial cuidado durante la operacitn de
limpieza,

MANUAL DE USO

eluxe : latos

Hroceramic




Aseglrese que los mangos de las ollas
estés siempre bien colocados para evitar
contactos accidentales.

Ma deje aceite o Manteca caliente sobre
ia encimera encendida ya que existe riesgo
de inflamacion.

Utitice siempre ollas de fondo plano y del
tamafio correcto de acuerdo al foco de la
encimera utitizado (nunca mas peguefio}.
No deje que cables eiéctricos estén en
contacto con las partes calientes de la
encimera,

No utilice la encimera para calentar los
ambientes ¢ para secar la ropa.
Mo instale la encimera cerca de cortinas
o de muebles blandos o combustibies.

Vapor, calor y humedad se generaran
durante [a utilizacion de esta encimera.

Tenga precaucién de evitar lesicnes
vrovocadas por estos y gue el ambiente
esté adecuadamente ventilado. Si utilizara
la encimera por un pericdo prolongado va
a necesitar buena ventilacion. Consulte a
un instalador calificado si tiene alguna
duda sobre la ventilacién requerida.

Este aparato no estd destinado al uso por
personas {incluyendo nifios) con reducida
capacidad ffsica, sensorial 0 mental, o falta
de experiencia y conocimiento, a menos
gue lzs hayan sido dadas instrucciones ¢
una supervision ‘al respecto del uso del
aparato por una persona responsable por
su seguridad,
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.max. 1200w
max. 1800 W
max. 1200 W
max. 1800 W

. Cristal

. On/ Off

. Panel de control

Panel de Control

1. ON/OFF

2. Regulacién de potencia

3. Tecla de bloguec
4. Programacion

La encimera vitroceramica puede satisfacer
diversas formas de cocinar por calefaccion,
con un control micro-informatizado y
multifuncién, verdaderamente 1a eleccién
6ptima para las familias modernas.

La encimera adopta un disefio
personalizado, que hard su vida mas
comada y que permite disfrutar los placeres
de la vida.

Antes de usar su nueva Vitroceramica

® | ea este manual, con especial atencion
en la seccidn “Avisos de Seguridad"”.
* Remueva la pelicula protectora de la
encimera.

Usando las teclas de control

¢ Los controles responden af toque, no es
necesario presionar.
# Use |a parte baja de su dedo, no la punta.
* Escuchara un beep cada vez que un
toque sea registrado.

= Aseglirese que los controles estén siempre
fimpios, secos y que no haya objetos que
los cubran (como un Utensilio o un pafio),

I
= _¢
e X

Seleccidén de aparatos de calefaccion

No use aparatos con curvas.

Aseglrese que la base de su olia sea suave,
de fondo plano y que tenga 2l mismo
tamafic de la zona de coccidn. Centre
siempre la alla.

Siempre levante la olla de su vitroceramica,
no raspe el cristal.

N T




Pars empezar a cocinar

« [esnués de encender un beep sonara,
tades los indicadores se encenderan un
segunde y desapareceran indicando que
ia piaca ha sido encendida.

L.Toque en ON/OFF. Todos los indicadores
mostraran “-"

2. Cologque una olla adecuada en la zona
que guiera usar.

» Asegirese que ef fondo de la olla y |a
sunerficie del cristal esté limpio y seco.

3. Seleccione la zona de calentamiento
con [—] & [ en el panel.

# 3i no selecciona una zona de
calentamiento en un minuto la vitrocers-
mica se desconectara.

# Puede modificar Jd zona de calentamiento
cuando glileral

= A} presionar estos mandos selecciona el
nivel de potencia.: -

=5 @

Cuando termine de cocinar

1. Desconecte la vitroceramica al presionar
repetidamente el “-* o en simultaneo el

=HYyH-

AT
2. Desconacte fa vitroceramica al presionar
el mando ON/OFF .

2. Cuidado con la superficie caliente,

H muestra que la superficie esta calien-
te. Cuando pasa a la temperatura normal,
desaparecerd. También puede ser usado
como funcion de ahorro de erergia, para
colocar ollas a calentar en la zona caliente.

= H =

Bloqueo de panel de control

¢ Puede bloguear las teclas del panel
de control para evitar su uso indebido (por
gjemplo gue nifios conacten la encimera).
e Cuando las teclas de control estén
blequeadas, salo funcionara el control
ON/OFF.

Para bloguear las teclas

Teque la tecla El indicador mostrara

0o "

Para desbloquear las teclas de control

1. Aseglrese que la encimera esta
conectada.
2. Toque y presione la teclas por unos
segundos.
3. Puede ahora empezar a usar su encimera.

& Cuando la encimera estd en modo
bloqueo, todas las tecias control
estardn bloqueadas excepto el ON/OFF.

Proteccion Sobre-Temperatura

El sensor de temperatura puede monitorear
la temperatura dentro de la encimera.

Cuando una temperatura excesiva se
registra, la encimera se detiene de

inmeadiato.

Aviso de calentamiento residual

Cuando la encimera estd operando por
alglin tiempo, guedara algin calentamiento
residual. La letra " H " aparecerd para
avisarle que se mantenga legjos.

Desconexion automatica

Esto ocurre cuando se olvida de
desconectar la zona de calentamiento.
La encimera se desconecta
automaticamente segan la tabla:

|67]8|9
|4]2]
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Nivel de potencia_ 11]2|3]4/5|6]7!8
Temporizador (horas)|8|8|8|4|4]4]2{2
Usando el temporizador

Puede usar el terporizador de dos maneras:

e Puede usarlo como un cuenta-minutos.
En este caso, cuando el tiempo termina
el temporizador lo sefialard con un beep.
* Puede programarfo para que una zona
se desconecte cuando termina el tiempo.
» Puede programar cocinar hasta 99
minttos.

Display del temporizador

——
Contral de E] 35 . Muestra los

temporizador __{ i minutos de

temporizador

Usando el temporizador como cuenta
minutos

Si no selecciona una zona de calentamiento

1. Asegidrese que la encimera esté
conectada

Nota: puede usar el cuenta-minutos aunque
no seleccione una zona de calentamiento.




2. Toque el control [ o del tem-
porizador, el indicador de display se

Huminarg, s
=18

3. Seleccione el tiempo al presionar =y
[+] en el temporizador,

Nota: Toque el controt [=] y en el
temporizador una vez para diminuir o
aumentar un minuto,

Togue v presione [=] o v [=] del tempori-
zador para diminuir o aumentar 10 minutgs.
Si el tiempo sobrepasa los 99 minutos, el
termporizador retorna automaticamente a
ios {0 minutos.

4. Tocando el =y []al mismo tiempo,
el temporizador cancela v se mostrard

"--“en el display.
[Lj ——

5. Cuando el temporizador esté programado,
iniciarg la cuenta descendiente inmediata-
mente. Ef display mostrara el tiempo v el
indicador de tiempo disparara 5 segundos.

>
=R
. Sefala _uh.-_beéb: por 30 segundos vy el

indicador de tiempo muestra “- - “ cuando
el tiempo-de pfogramacién termina.

= -~

Programando el temporizador para
desconectar una zona de calentamiento

1. Toque el [<f o [+] de la zona que quiere
programar el temporizador.

H5H

2.Programe el temporizador con =] o[

Nota: Toque el {=] o [F] del temporizador
una vez y el disminuird o aumentara 1
minuto.

Togque y presione el [5] o def tem-
porizador una vez y el disminuird o
aumentara 10 minutos.

Si el tiempo scbrepasa los 99 minutes, el
temporizador retorna automéaticamente a

los O minutos.
=G

3. Tocando e! [=] y [H al mismo tiempo,
el temporizador se cancela, v se mostrara
"--" an el display.

4. Cuando el temporizador esta programado,
iniciara la cuenta descendiente inmedia-
tamente. El display mostrard el tiempo y
el indicador de tiempo disparara 5
segundos.

NOTA: El simbolo rojo al lado del indicador
de potencia se iluminard en la zona

seleccionada.
[=1233¢H

5. Cuande la zona de calentamiento expira,
la zona de calentamiento correspondiente
se desconectara.

NOTA: Si quiere modificar el tiempo antes
de terminar el tempotizador tiene que
empezar desde el paso 1,

+ 3
E S;—: E -

&Cuidado al freir, el aceite y la grasa
se queman facilmente, en especial si usa
el Power Booster. En temperaturas muy
altas el aceite y la grasa se encienden
facilmente y puede ser un peligro.

Coccion

e Cuando fa comida empieza a hervir,
reduzca la temperatura.

+ Minimice la cantidad de liquido v grasa
para reducir el tiempe de coccion.
e Empiece cocinando en una potencia alta
y despué s reduzca cuando la comida esté
caliente.

Fuego lento, cocinando arroz

¢ E| fuego lente se logra bajo el punto de
ebulflicién, cerca de 85°C. Es la clave
para una sopa deliciosa y para guisados,
guardando les sabores sin cocer demasiado
la comida. Puede también cocinar
huevos y salsas bajo del punte de ebuliicién.

* Algunas fareas, incluso cocinar arroz por
el metddo de absorcién, exigen una
potencia superior para asegurar una buena
coccion en el tiempo recomendado.

Carnes bien hechas

Para cocinar carnes sabrosas:
1.Cologue la carne en temperatura
ambiente por 20min.

2. Calients una sartén,

3. Pase aceite por la carne. Deje un poco
de aceite en ef sartén y cologue la carne.




4. Glre la carne s6lo una vez durante la
coceién. Ei punto de giro depende del
grosor del bistec y su gusto. Puede variar
de 2-8 minutos por lado.

5. Defe el bistec en un plato caliente por
unos minutos y estd listo,

Fritos

1. Elija un wok o una sartén.

2. Los fritos deben ser hechos rapidamente.
Si son grandes cantidades, hacerlos por
fases,

3. Caliente la sartén con dos cucharas de
acefte,

4.0ocine carne primero y caliente.
5.Freir verduras. Cuando estén calientes
gire la potencia para un valor menor,
coloque la carne en la sartén de nuevo.
&, Coloque los ingredientes gentitmente
para ser cocinados correctamente.

7. Sirva inmediatamente.

Potencias

Estas potencias abajo son indicaciones.
Depende siempre de fa cantidad de comida
y de su gusto.

Potencia  Finalidad

1-2 e Fuego lento para pequenas
cantidades de comida

e Derrefir chocolate,
mantequiila, etc.

= Fuego suave

¢ Calentar fentamente
3-4 ¢ Calentar de nuevo
* Fuego lento

¢ Cocinar arroz
5-6 ¢ Crepes
7-8 » Cocinar pastas
9 = Fritos

Qué?

Coma?

Importante

Uso diario {marcas,
manchas, restos de
cormida)

1. Desconecte [z encimera.
2. Aplique un limpiador
(no calientel}

3. Pase un pafio humedo.
4. Vuelva a conectar,

* Cuando desconecta la vitro-
ceramica el aviso H de Hot
desaparece, todavia puede estar
caliente! Cuidado.

¢ No use productos de limpieza
abrasivos, lea las instrucciones.
¢ Nunca deje restos de limpiador
en fa encimera.

¢ Quemar
¢ Punto de ebullicién
¢ Calentar agua

Derrame en Remueva rdpidamente con * Remueva manchas de derrame
el cristal una espatula o raspador de rapidamente,
encimeras, con cuidado:  Peligro de corte: cuidado con
1. Desconecte la encimera. el raspader, mantenga lejos de
2. Ponga el raspador en un los nifios.
angulo de 30°.
3. Limpie primero con un pafic.
4. Siga los pasos 2 a 4 de uso
diario arriba.
Betrame en 1. Desconecte la encimera. e La encimera puede hacer

los controles

2. Seque el derrame
3. Limpie primero con
un parfio.

4, Cenecte de nuevo.

beeps al pasar por arriba de los
controles.




Problemas

Causas posibles

Solucidn

La encimera no
enciende.

No estd conectada

Aseglrese gue la encimera esté
conectada a la corriente.
Aseglirese gue hay corriente en
su zona. Contacte su servicio.

Los controles no
funcionan

Los controles estan
bloqueados.

Desbloquee. Mirar seccidn
*Usando su encimera” en las
instrucciones.

Los controlos estén
dificiles de operar

Puede tener un capa de agua
en la encimera, o usted esta
usando la punta de sus dedos.

Aseglrese que la encimera esté
limpia y use la parte baja de sus
dedos.

La encimera esta
vrayada

Oflas dafiadas no indicadas, o
productos abrasivos.

Utilice ollas planas y con bases
suaves. Mire ‘Eligiendo las ollas
correctas’.

Mire ‘Cuidados y limpieza”.

Algunas ollas hacen
ruido exirafio.

cneimera

Puede ocurrir por la
construccion de las ollas.

VITRO 60 TOUCH

Es normal en fas ollas, no puede
ser un defecto.

Zonzs de coccidn

4 Zonas

Tension/Frecuencias nominales

220-240V~ 50/60Hz

Potencia Eléctrica

5500-6600W

Tamafic de producto L*P*A{mm)

590X520X50

Dimensiones de encastre A*B (mm)} 560X490

Dimensiones son aproximadas.

Seleccion de equipamiento de Instalaci6n

Perfore unos agujeros en la superficie de
ia tabla de acuerdo con los tamafios
indicados en el disefio.

Con el propdsito de instalacion y uso, debe
dejar 5 cms. de espacio alrededor de la
encimera. Aseglirese que el espesor sea
un minimo de 3 cms. Por favor elija un
material de tabia resistente al calor para
evitar deformacion en esta. Como se
demuestra abajo:

590

520

50

Bajo cualquier circunstancia, asegirese
que la encimera esta bien ventilada y la
entrada y salida de aire no estén

hlogueadas.

20 min,

Nota: La distancia de seguridad enftre la
Encimera y el mueble sobre ésta debe ser
como minimo de 76¢cm.

i B =
Entrada aire ; Salida aire Bmm




&ntes de colocar los sopartes

Después de la instalacion fije 12 encimera
en ia cubierta, utilice un tornillo en cada
uno de los cuatro soportes por debajo de
ia encimera (como en la figura).

/ %
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Ajuste la posicién de los soportes para
adecuaric en diferentes grosores del mesén

ENCIMERA

, .
ESCUADRAAi \
&

ENCIMERA

ESCUADRA

Precauciones

1. La instalacion debe ser efectuada por
profesionales.

2. No instale la vitroceramica cerca de
equipamiento de frio y lavavajilias,
3. Debe estar en un fugar con buena
ventilacién.

4. E!l mesén y el mueble deben resistir el
calor.

5. No use un limpiador de vapor.

Conexidn eléctrica

La instalacion debe estar conforme a las
directivas.
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1.5i el enchufe estd dafiade o necesita
reparacién, esta operacién debe
ser hecha por personas calificadas para
evitar accidentes,

2. Si el aparato esta conectado directa-
mente a la fuente de alimentacion con un
circuito omni-polo debe ser instalado con
3mm de apertura entre contactos.

3. El instalador debe asegurar si la conexidn
eléctrica fue hecha y si estd de
acuerdo con las normas de seguridad.
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4. El enchufe no puede ser doblade ni
comprimido.

5. El enchufe debe ser inspeccionado
regularmente y sustituido solamente por
técnicos autorizados,

6.Si ef cable de alimentacitn esta dafiado,
debe ser sustituido por el fabricante, por
sU servicio post venta o por personal
calificado similar con el fin de evitar un
peligro.






El servicio técnico se encuentra centralizade en Santiago v desde aqui se deriva al
sarvicio técnico de cada region:

SERVICIO DE ASISTENCIA TECNICA
600 41177 OO
postventaekitchencenter.cl

Nuestra empresa no se responsabiliza por fos problemas que puedan ccurrir como
consecuencia del desconocimiento de las instrucciones contenidas en este manual.




